brand Cafe

VERRASSINGSMENU VAN DE CHEF dB Hrumme

Laat je verrassen door ons keukenteam! Amersfoort

3 gangen | € 39,95 | 59,95 inclusief wijn
4 gangen | € 49,95 | 79,95 inclusief wijn
5 gangen | € 59,95 | 89,95 inclusief wijn
De gerechten zijn van tussengerecht

formaat en exclusief bijgerechten
VOORGERECHTEN

CARPACCIO VAN BLACK ANGUS | HALF € 11,95 | NORMAAL € 14,95 | XXL € 29,90
Parmezaan, rucola en pijnboompitten
Met de keuze uit: pesto, balsamico of truffelcreme

VERSE MAKREEL | € 12,95

. , Gepekeld en gebrand, pindacreme, tofu, tempeh
Voor het perfecte bijpassende drankje

verwijzen wij u graag door naar onze

DIAMANTHAAS | € 14,95
drankenkaart

Verschillende bereidingen van bloemkool, hazelnoot

SHORTRIB | € 17,95
Crumble van bacon, zoetzure sjalot, kalfsjus

AUBERGINE | € 11,95
Gecarameliseerde ui, pittige geitenkaas en pijnboompitten

SASHIMI | € 13,95
Soja, wakame, met of zonder wasabi te bestellen

COQUILLES | €19,95
Babypaksoi, dashidressing, furikake kruiden en noricrackers

FRANSE UIENSOEP | €10,95
Klassieke bereiding, met bladerdeeg en kaas

ZWEZERIK | NORMAAL (100 GRAM) € 25,95 | GROOT (200 GRAM) € 45,95
Spruiten, walnoten, nashipeer, cantarellen

OESTERS FINE DE CLAIRE NR.3 | PER STUK € 3,95
Rode wijnazijn, tabasco, sjalot en citroen

EXTRA SUPPLEMENT EENDENLEVER OF BLOEDWORST | € 7,95



HOOFDGERECHTEN

BUIKSPEK | € 24,95 brand Cafe

Ramen, taugé, Chinese kool en kippenbouillon d H

ROLLADE | VANAF TWEE PERSONEN € 24,95 P.P. E [umme

Roseval aardappels en bospeen uit de oven Amersfoort ALL DAY MENU

KALFSLENDE | € 27,95

. : : Alle gerechten van het All Day Menu worden
Gecarameliseerde witlof, hete bliksem, roodlof

geserveerd met friet en salade

EN PAPILLOTTE | € 22,95
Wisselende weekvis, orzo, pompoen,
garnalenboullion

SATEH VAN DE HAAS | € 24,95
Indisch gemarineerde sateh, kroepoek, atjar en
pecilsaus

WILDE HEILBOT | € 26,95
Aardappelpuree, romanesco en a la meuniere-
saus

VEGAN SATEH | € 25,95
Indisch gemarineerde vegan sateh, kroepoek,
atjar en pecilsaus

TRUFFEL RISOTTO | HALF € 16,95 | HEEL €
21,95
Bospaddestoelen en parmezaanse kaas

BLACK ANGUS BURGER (225 GRAM) | € 19,95
Tomaat, komkommer, augurk, bacon, kaas,
krommesaus

WISSELEND VEGETARISCH GERECHT | € 21,95

. VEGAN BURGER | € 22,95
Ook lekker voor de niet vegetariérs

Tomaat, komkommer, augurk, en vegan

krommesaus
EXTRA SUPPLEMENT EENDENLEVER OF

BLOEDWORST | € 7,95

. BIEFSTUK UIT DE PAN MET JUS | NORMAAL (200
EXTRA SUPPLEMENT JAGERPEER | € 2,95

gram) € 28,95 | GROOT (400 gram) € 44,95
Ouderwets mals en lekker

BIJGERECHTEN

SUPPLEMENT EENDENLEVER OF BLOEDWORST |

VERSE FRIET | € 5,95 €7,95

STAMPPOT | € 5,95

GROENE SALADE | € 5,95
WARME GROENTEN | € 5,95
BROOD MET BOTER | € 5,50

MAALTIJDSALADES

SALADE CARPACCIO | €18,95
Parmezaan, pijnboompitten, rucola en
truffelcréme

SALADE SASHIMI | € 21,95
Verse vis, warme groenten, wakame en kewpie
dressing

SALADE GEITENKAAS | € 18,95
Balsamico, honing, appel, notenmix en warme
groenten



brand Cafe

de Hromme

Amerstoort
DESSERTS

PERZIK | €9,95
Gepocheerde perzik, mascarpone creme, kardemom-ijs, witte chocolade crumble

CHOCOLADETAARTJE | €9,95
Topping van salted caramel fudge, creme van witte chocolade, chocopops, crumble,
vanille-ijs

NATTE CAKE| € 7,95
Natte cake, gele room, bosvruchten compote, Italiaans schuim, citroensorbet

DESSERT VAN DE CHEF | € 9,95
Creatie van de chef

KOFFIE COMPLEET | € 9,95
Koffie, thee of cappuccino met fantastische bonbons van Yuri Cataleya

SGROPPINO | €9,95
Heerlijk verfrissend Italiaans dessert op basis van limoen, citroen, vodka en prosecco

KAAS VAN FRED EN NOA | 3 KAZEN € 9,95 | 5 KAZEN €13,95
3 of 5 wisselende kazen met notenbrood en appelstroop

PASSEND BIj DESSERT

PX Cruz Conde Pedro Ximénez | € 6,95
Ruby Port | € 5,95
Tawny Port | € 6,50
Late Bottled Vintage 2017 | € 7,95



